
Via Nova II

Compact toestel met grote capaciteit.
Uitgerust met een TURBO STEAM om 
perfect melkschuim te bekomen, met 2 
afzonderlijke uitlopen.
Digitale programmatie van de instellingen 
voor de pods, de koffie en de temperatuur.
Doorvoer voorzien naar opvangbak in een 
onderkast om gebruikte pastilles op te 
vangen. 

Compact toestel 
met 2 stoom-
pijpen

Technische gegevens

Artnr.

Spanning

Vermogen

Afmetingen (BXDXH)

Gewicht

Aantal groepen / kopjes

Heet water functie

Capaciteit in tassen / uur

Aantal L warm water / uur

Watertoevoer

Boilerinhoud

Extra 

008109

220/240 V 60-60Hz

3400 W

580 x 530 x 630

60 kg

2

ja

200 koffies

Na

Ja

10.5 L

2 warmtewisselaars met een capaciteit van elk 500 ML.  Speciaal systeem om de melk op te schuimen met 

temperatuurcontrole“M.A.T”.  Temperatuurcontrole van het water met PT1000.  Controle van temperatuurs-

verschil vanaf 1 C.  Pomp met debietmeter van 100LT/H.  Afvalbakje voor de gebruikte pods (capaciteit van 50 

pods).  Afstelling tot 500 pods met een directe uitval onder de toog). 

12
3 

Sp
re

ss
o



Via Nova II

Appareil compact avec capacité élevée.
Équipée d’un TURBO STEAM pour obtenir 
une mousse de lait parfaite.
Equipée en plus avec une vapeur traditio-
nelle pour se réchauffer le chocolat chaud.
Groupe double avec sorties indépendantes
(débit de 2 cafés à la fois).

Appareil compact 
avec 2 vapeurs

Fiche technique
Nr Article

Tension

Puissance

Dimensions (L x P x H)

Poids

Nombre de groupes/tasses

Vapeur

Fonction eau chaude

Capacité en tasses / heure

Litre d’eau chaude / heure

Alimentation en eau

Contenance de la chaudière

Extra

008109

220/240 V 60-60Hz

3400 W

580 x 530 x 630

60 kg

2

barista vapeur ET vapeur traditionelle
oui

200 cafés

Na

oui

10.5 L
2 échangeurs de chaleur avec circulation de la vapeur saturée  (système La Spaziale) capacité 500 ML chacun.  Système 
émulsion automatique du lait avec contrôle de la température M.A.T.  Contrôle température chaudière (régime thermi-
que) par SONDE PT1000.  Différentiel thermique contrôlé en chaudière : 1°C.  Pompe volumétrique 100LT/H incorporée.  
Bac pour les doses utilisées incorporé (Capacité 50 doses , préparation à 500 doses en cas de décharge direct sous le 
comptoir).  1 Manomètre pression chaudière / 1 Manomètre pression pompe.  Sécuritée CAPOTE insertion doses.  Gesti-
on alarmes anomalie de fonctionnement. Hauteur max. tasse espresso: 85 mm.  Hauteur max.  gobelet  “TAKE AWAY” : 
145 mm
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